<D Rehaklinik Bad Boll

Speiseplan fur die Heinrich- Schickhardt —Schule
vom 08.05. bis 11.05.2023

Wochentag | Menue 1 Menue 2 Kleine Gericht Ergdnzungsangebot
Montag Hackfleischspiel3*2/4/i aus Vegetarische
gemischtem Hackfleisch Kichererbsenbratlinge*2/i “.'\ Reis mit Sauce*2/4/i Salatteller mit
mit Reis und W mit Kartoffeln*2 g Brotchenxaun2
Blattsalat ¥ dazu Ratatouillegemuse*4/i aus mit Kichererbsenbratlinge*2/i
gﬁf‘ﬁ Aubergine, Zucchini und Tomaten
Dienstag Hahnchen im Paprika-Polentataler*g/2/4/i
Knuspermantel*al/2/4 dazu Grillgemusepfanne*i aus Nudeln*al/c mit Salatteller mit
dazu Nudeln*al/c Paprika, Karotte und Zucchini Sauce*i Brotchenxaunz
Karotten-Zucchini Salat Knoblauch-Dip*g mit Hahnchen im
Karotten-Zucchini Salat \,' Knuspermantel*al/2/4
Mittwoch Hahnchenschenkel Sc.:2/4/i Wildlachsfilet an DillsoRe*274filg
mit Reis und dazu Kartoffeln*2 Kartoffeln*2 Salatteller mit
Balkangemuse Karottensalat “.'\ mit Sauceri Brotchen+aun2
(Gemusemischung aus ' mit Hahnchenschenkel
Bohnen, Paprika und Karotten)
Donnerstag Putengeschnetzeltes *2/4#j-mit | Pfannkuchen*al/c/g/
Vollkornnudeln*al/c E?EI Schokoladensof3e *9,9 Vollkornnudeln*al/c Salatteller mit
Gurkensalat Kirschkompott *2/9 mit Sauce*i Brotchen+aun2
Gurkensalat mit Kasestreifen

Alle Speisen werden mit jodiertem Speisesalz hergestellt
Zusatzstoffe und Allergene entnehmen sie der beigefuigten Legende

Die Menlinie mit dem |_DTs_|-Logo entspricht dem ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e. V.

(DGE) zertifiziert.




